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Amérique Latine Géographie    

Le Chili  est située 
dans le « cône sud » 
de l’Amérique Latine.  
Il compte 17 millions 
d’habitants, on y 
parle espagnol, et la 
capitale est Santiago. 
C’est le pays le plus 
développé 
d’Amérique du Sud.  

Culture 
Le Chili possède une longue tradition de production de vin : les premières 
vignes ont été plantées par les jésuites en 1541 !  
Au XIXème siècle, le Chili décide de développer la viticulture et d’améliorer 
la qualité de ses vins : il fait alors venir  un expert français, Claudio Gay. 
La plupart des cépages (type de plant de vigne) utilisés au Chili viennent de 
France. Ils ont été importés il y a si longtemps que certaines espèces 
disparues en Europe n’existent plus qu’au Chili : c’est le cas du Carménère !    
   

Un sport:  
Le Rodéo 

Le rodéo chilien se pratique principalement à la 
campagne. La règle est simple : dans une arène, 
appelée medialuna, deux cavaliers doivent 
dompter un taureau. Ces cavaliers sont nommés 
Huasos : ce sont les cow-boys chiliens ! Ils portent 
traditionnellement un chapeau de paille à bord 
plat et une cape courte colorée. 



FAUNE 

Le Huemul: ce mammifère cousin du cerf vit 
dans la Cordillère des Andes, en Patagonie 
principalement. Le Huemul est 
particulièrement imposant et robuste  : il 
mesure seulement 1m,65, mais peut peser 
jusqu’à 85 kg !  

Un monument :  

La Vallée de la Lune 

Cette vallée est située au nord du Chili, 
dans la région d’Antofagasta. Ses paysages, 
constitués de canyons, de grottes, de dunes 
de sables et de crêtes dentelées, modelés  
par le vent et l’érosion, ainsi que sa couleur 
rouge la fait ressembler à la Lune, d’où son 
nom, 
La Vallée de la Lune se caractérise 
également par l’absence totale d’humidité : 
aucune fleur n’y pousse, et aucun animal n’y 
vit, à l’exception du lézard Liolaemus.  
La journée, la température peut atteindre 
plus de 45°C, et la nuit repasser  sous la 
barre de 0°C…   

Le Vocabulaire en image ! 

Un Cerro 

   

Le Cordero al Palo est un plat 
typique de la Patagonie chilienne. 
Il se déguste en été, notamment 
pour Noël et le nouvel an. Il s’agit 
de faire rôtir un agneau sur un pic 
que l’on plante au sol. La cuisson 
dure trois heures. Ce temps 
d’attente est alors l’occasion de 
partager un moment convivial 
avec ses voisins, un verre à la main 
et en écoutant de la musique ! La 
viande est accompagnée de 
pommes de terre et de salade.  

Cet espèce est cependant en danger d’exctinction, en grande partie à 
cause de l’activité humaine : la déforestation, la construction de routes 
et le braconnage perturbent son éco-système. Il est désormais protégé.   

Un Huaso   

Un Pelícano  

Un vaso  
de vino  


